
★本校膳食一律使用國產豬、牛肉
星期五

名稱 食材名稱 數量 名稱 食材名稱 數量 名稱 食材名稱 數量 名稱 食材名稱 數量 名稱 食材名稱 數量

主食 素食 葷食
蔥 0.3 KG

絞蒜頭 0.2 KG

玉米粒(CAS)(1K)<嘉鹿> 玉米粒(CAS)(1K)<嘉鹿> 5 包

洗選蛋 17個 雞丁(CAS)<佳世福> 21 KG

紅蘿蔔大丁(產銷履歷) 紅蘿蔔大丁(產銷履歷) 2.5 KG

骨腿丁(CAS)<佳世福> 2.5 KG

蔥 0.6 KG

豆干片(非基改)<津悅> 豆干片(非基改)<津悅> 14 KG

素肉絲 0.1KG 赤肉絲<桃園> 1.8 KG

高麗菜(進口)+ 高麗菜(進口)+ 14 KG

薑絲 0.1KG 絞蒜頭 0.2KG

有機蔬菜 有機蔬菜 32KG

乾海帶芽(0.6K) 1包 乾海帶芽(0.6K) 1包

素羊肉 0.3KG 大骨 2KG

蔥 0.3KG

新生51人換麵包
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設計:至芃企業有限公司 執行秘書: 校長:
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桃園市東勢國小113學年度上學期  第 1 週  學生午餐食譜設計表 人數:413+17人
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